VALERIE PONS
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Des produits choisis.
Une équipe engagée.
Des événements
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COCRTAIL 100-100-100

(sans gluten, sans laciose, sans souUcts)

Dw‘fa;r_waw avee des Frw{ud;frm) locans ef labellisés | (_\

7 bouchées salées et 3 sucrées par personne

7 BOUCHEES SALEES

« Verrine de quinoa aux agrumes

o Cuillere croquante (a base de lentilles vertes et sarrasin)
poire pochés micl

o Cuillere croquante (a base de lentilles vertes et sarrasin)
guacamole, poivron goute

 Velout¢ du moment (ex : butternut chataigne ou
gaspacho (en été!)) au lait végétal, chaud ou froid sclon la
saison

« Emin¢ de champignons de Paris au coulis de ratatouille,
s¢sames ¢t noisettes

. Verrine aux lcgumes, créeme balsamique, noix de cajou

. Crcation végétale de saison au pesto et pignes de pin

3 BOUCHEES SUCREES

« Mendiant chocolat, pistache, noix pécan
« Verrine de fruits
« Mini cookic et gaufrette (sans gluten, bio, du Biscuiculiour)

Offerts et mis a disposition (consignes) : rince doigts, verrines ou verres recyclables,
cuillere dégustation, serviettes lunch, plateaux, ardoises, planches de présentation

Nous pouvons conposer sur mesure avec des mdications de budget et lemps, vos souails eic ...
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COCRKRTAIL ET TOC sans gluten

Do fadl maison avec des Froo{uﬂ;frw) locaw of labellisés |

8 bouchées salées et 3 sucrées par personne

8 BOUCHEES SALEES

Velouté du moment (ex : butternut chataigne ou
gaspacho (en ¢tél))
Petits biscuits sans gluten sur lit de mousse au
roquefort
Trio de cuilleres croquantes (a base de lentilles vertes
ctsarrasin ) :

o poire chévre miel

o guacamole crevette

o mousse de saumon, perles de citron
Verrine aux [égumes parmesan et créme balsamique
Duo de piques bois :

o Tomate cerise Tome du Ramier

o Pruncau bardé

3 BOUCHEES SUCREES

« Gatcau de gaufrettes, (sans gluten, bio, du
Discuicultenr) ala poire pochée au miel

« Pomme au four

. Cookic chocolat

Offerts et mis a disposition (consignes) : rince doigts, verrines ou verres recyclables,
cuillere dégustation, serviettes lunch, plateaux, ardoises, planches de présentation

24€90/, pers

Nous powvons composer sur mesure avec des indications de budget et tenps, vos soutails elc ..
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COCRTAIL DE NOUS A VOUS

Dufall maison avec dles- produdly frair, locaus of labellises |

25€90/pers

8 bouchées salées et 3 sucrées par personne

8 BOUCHEES SALEES

. Burger (cocktail) poulet Cacsar*

. Navette briochée au saumon*

. Tapas de Tome du Ramier magret séché, pruncau et
s€sames*

. Verrine de tiramisu revisité parmesan et créme
balsamique

« Wrap végétarien ala féta*

. Verrine de fruits de saison a la charcuterie de la
Lerme de Cambes™

 Samossa chévre*

o Cuillere croquante guacamole crevette*

3 BOUCHEES SUCREES

o Tartclette citron meringué
« Moclleux au chocolat
« Chou pralin¢

Posstoulité de fruits, selon la saison.. Nous conslter

POUR VARIER LES PLAISIRS, NOS RECETTES S’ADAPTENT A VOS GOUTS

Cuilleres croquantes:

o poire, chévre

o salsa, chorizo

o moussc de saumon perles de citron
Samoussa

o Bleu, noix

o Légumes, emmental
Tapas jambon de Coche, confit de ratatouille, poivron goutte
Verrine de crevettes al'indienne
Burger (cocktail) saumon fumé, perles de citron
Wrap alaviande de grison

Offerts et mis a disposition (consignes) : rince doigts, verrines ou verres recyclables,
cuillere dégustation, serviettes lunch, plateaux, ardoises, planches de présentation

Nous pouvons conposer sur mesure avec des mdications de Oudget et tenmps, vos souhails elc ..
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COCKTAIL TOQUE
DwaWumdwFroduﬂ?/frm)WJ{aW|

29€90/pers

10 bouchées salées par personne

10 BOUCHEES SALEES

. Burger (cocktail) foie gras tradition, gelé de pomme au safran
du Czos 7-ér4¢ (sclon disponibilité )*

o Club sandwich chevre truffe

. Samossa aux l[égumes*

. Verrine de tiramisu revisité crevette, saumon, mangue, avocat

. Verrine dégustation de velouté du moment* (chaud ou froid)

o Chevre artisanal aux sésames sur pain d’épices*

- Wrap veégétarien®

« Cannccake chorizo artisanal, Tome du Ramier (exclusivit¢) 3

. Verrine de tartare de saumon, fagon thai

Tapas de carpaccio de boeuf au pesto et pignes de pin

POUR VARIER LES PLAISIRS, NOS RECETTES S’ADAPTENT A VOS GOUTS

« Cuilleres croquantes :

o poire, chévre

o salsa, chorizo

o moussc de saumon perles de citron
Samoussa

o Bleu, noix

o Légumes, emmental
Tapas jambon de Coche, confit de ratatouille, poivron goutte
Verrine de crevettes a lindienne
Burger (cocktail) burrata, huile parfumée a la trufte
Wrap alaviande de grison

Offerts et mis a disposition (consignes) : rince doigts, verrines ou verres recyclables,
cuillere dégustation, serviettes lunch, plateaux, ardoises, planches de présentation

Nous pouvons composer sur mesure avec des mdications de Oudget et tenps, vos souhails eic ..
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BUFFET ET COCRTAIL SUR MESURE

2 FORMULES possible:

APERITIF COCKTAIL (LEGER AVANT UN REPAS) : 9 PIECES PAR PERSONNE

- Verrine de crevette al'indienne
- | Tapas charcuteric artisanale
. Navette alamousse de saumon fumé
.« Wrap végetarien féta et guacamole et fromage frais
. Samoussa au cheévre 13€90/pers
. Présentation pique bois :
o pruncau bardé
o brochette de tomate cerise Tome du Ramier
. Feuillet¢ maison (2/pers)

COCKTAIL DINATOIRE (REPAS OU APERO COPIEUX) : 10 PIECES PAR PERSONNE

« Mini burger lunch poulet Caesar et saumon perles de citron (moiti¢/moitic)

« Pruncau bardé¢

. Brochette de gambas persillées

« Navette ala caponata d’aubergine magret séché 24€90/pers
« Cuillere croquante Biscuiculteur

« Samossa au chévre

« Nem du terroir au confit tradition

. Assortiment de verrines

. bBrochette de tomate cerise Tome du Ramier
« Timballe de foie gras

NOS PLANCHES avec pains spéciaux tranchés

. Assortiment de charcuteries locales de la Zers7ee de Cambes 9€90/pers
« Assortiment de l'romagcs artisanaux 7€90/pers
» Bar aolives et tapenade avec ses toasts 92€90/pers
» Planche apéro MIXTES 12€00/pers

Lisle des allergnes sur demande Offre JWM; Meyww\/




BUFFET ET COCRTAIL SUR MESURE

TARIFS INDIVIDUELS POUR COMPOSER SUR MESURE

Prix TTC par personne

. Burger foie gras tradition gelée de pommes au safran (taille lunch)..........coococeue....e. 7€40
o Assortiment de feUilletes (2/PErSONNE).....vuureeeeeerneeereeineierseesseeesseesssessseesssesssssssssssssenes 2€50
. Navette au confit de ratatouille magret SEChE. ..., 2€20
o AcCras de MOrue SAUCE SAlSA PAI 2 ......cureeeceeeeeieciiseeeeseesereeesssesssesssssesssssesssssssssssssssesses 2€10
o SAMOUSSA AUX IEGUMES SAUCE SAISA....vcvvvvrivirciiiiieceiee st esesee 3€00
. Verrine soupe de melon alamenthe (équivalent selon la saison)..........coccveeenreennee. 3€70
o BUrger apero au POUICT CACSAT ...ttt esssssssnes 5€00
. Verrine de legumes du moment aux pétales de parmesan.......eceneeeeneceennee. 3€50
. Croque madame revisité en club SandwWiCh ... 3€20

o Toast de foie gras tradition SUr Pain SPECIAUX........curvermrrerereeerieserieseeesesessesesssesssssssns 4€40
o Cuillere croquante “ZBiscuicultenr” 2€30
o Teuilleté assortis (40pieces)............salsa chorizo, guacamole crevettes, poire chevre)..
. Navette briochée au fromage frais saumon perles de Citron........c..ceeccncciecnnce. 2€30
o Burger apéro au confit ratatouille et magret SEChé.........vcveceonecenecenecnecnecenns
o Club sandwich Chevre ruffe ot aeseseeee
o Plaque de pizza 120 parts IUNCH. ...
. Plaque de quiche tradition 80 parts IUNCH. ...
o Burger au foic gras tradition taille aQpEro............veecenecineeenecrsecreeseciseeeeee,
« Brochette de tomate cerise Tome du RAMiEr........cveeveenreerevenreenecenreesesisreesenenne
« Wrap végétarien sur pique bois a1a fELaL.....cccvcirncrnceiecrinecrneceiseceinecesesecenes
o PrunNCaU DAIdC ..ottt bbbt ss s ss s
o Tapas alacharcuteric de Cambes et POIVION GOULLE. ....veuvvereeerierrereeeseeseriisseeseeees
o Brochette ananas/chorizo/Gambas. ...
o SAMOSSA AU CREVIE «..covvieerieeeiieeciieeiiseeieseesisseesssse st sssssessses s sssssssessssesessses st sssssssasssssssssesssnns
o ADFICOLDArdE QU LOMO .uccverceineiinciiceiieciireienecniseieneesissesssesssssesssessssssessnsssssssessnssssssscsenes
« Nem du terroir au confit de CaNArd........cceceeeeeecinecieeineeiseeiseerisesssseesessessseesesssesns
o Brochette gambas PersilleEs.......cmrnecrneceinecriesereesiesesiecssenssesssesessssscssns
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BUFFET ET COCRTAIL SUR MESURE

Duwtadl maison avec des FVO‘O{MJE/—fVW) locame of labellises |

NOS TARTES SALEES (demi plaque 12 parts ou 36 parts lunch) Prix TTC
o SAINTJACQUES, POITCAUX. ...cevuivnieriiieiecieiriiereieiersesstietie et sesssae et csesae s sesesaes 41€50
o QUICHE TFAAIONNEIIE ...ttt et r e e 30€50
« Quiche végétarienne ala Tome du RAMICT ......ccvevverereeceieeieeeeseei e 38€50
o Tarte chevre MAagret SECNC. ...t 39€50
. Tartes courgettes tomates jambon de PAVS........eereeeerenreeneeeseseeeeeesseseses s 38€50
. Tarte mozzarella roquefort emMMENLal. ... 39€50
o Tarte chevre tOMALE CONMILC......uvvvrveriverieeesr et 32€50
- Tarte thon tomate courgettes moutarde a lancienne.........c...cocvnerevnncceennnccerine. 33€50
- Tarte saumon fondue de poireaux au Vin BlanC.........ccc..ovvcrinecrinecernecerneeenens 38€50
o TaAITE A TOIGNON.cc.coueiiriiice ittt eses sttt 3250
. Tarte Saint Jacques au MAGret SECE. ... ssseseeees 43€50

NOS VERRINES 8 CL 12 CL
- Verre dégustation de capuccino patate douce et lait de coco.....vvrinnrennnnee. 3€40 4€50
- Verre de panacotta au parmesan et chips de charcuterie, noix de cajou........ 3€50 4€75
o Verre de panacotla AU SAUMON. . .......ceereereeereessessesesesssessssssssssssssssssssssesssssssssns 4€00 6€00
« Verrine de crevettes a FINdICNNE. ... 3€40 4€50
« Gaspacho de tomate CIDOUICTLE. ... 2€00 3€00
o« Soupe de fraiSEs AU DASIIC. ... 3€50 4€75
o Péche au thon magret SEChE. ... 2€80 3€90
o Tartare de Saint-Jacques ProvenCales........ooieeririseeeseseessseseseiseeens 4€30 6€10
. Tartare de saumon en cuillere ChiNOISE. ... 3€40 4€50
- Verrine de Iégumes du moment aux copeaux de parmesan........oee..eeeeeeeeene. 3¢70 5¢10
o Verrine de tramiSu FEVISIEE SAIE ... 3€50 4€75

NOS SALADES : portion individuelle (180gr)

. Salade de mache, choux blanc et effil¢ de carottes, tomate cerise, pignes de

pins, vinaigrette au vinaigre balSamiqUE..........cc.eveeiere s 3€50
. Salade de tomates couleurs, mozzarella artisanale, huile parfumée ala trufte..... 5€00
. Avocat aux crevettes indiennes a base de curry, raisins et ¢pices douces............... 5€40
« Salade de quinoa aux feves, fruits secs, vinaigre de framboiSe.......vvvvevecereriennriennee. 4€40
- Salade de riz, tomate et parmesan fagon NICOIS. .......veeererrreereeeseeeseseesessessessseseenns 4€00
. Salade de pates artisanales au curry €t POUlCL.. ... 6€40
« Salade mesclun, VINQIGIEtte (A PArt). ... ceeeeceeeeeeiiereieeeiesesiseesesesssssesesssessssesssssesssenes 1€80
. Salade de pates artisanales au confit daubergines, pétales de parmesan............ 4€50
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BUFFET ET COCRKRTAIL SUR MESURE
Dufad maison avee des Wmfw locaws o labellisés |

NOS VIANDES FROIDES Prix TTC par personne

- Brochette aiguillette de poulet tendres parfumées tandoori cuite a I'huile d'olives  2€20

. Burger de poulet fermier créme de parmesan (grande taille )., 8€40

. Brochette de magret de canard aux pruncaux (la piece = 80@r).......vvvveneveeneeeennereenne. 5€70

. Aiguillette de poulet aux crevettes indiennes (165 15081 ) ... 5€40

o ROti de porc tranché (168 T0OEE ) ... v seesss e sssesesseseees 4€40

o ROU A DOCUL (IES TOOGI ).eovvrvirreiieiieiisiieeiie st ess st st 5€50

« Samossa du terroir au confit de canard Iégumes (1a PiEce)......venecrrinccerinnecriinenen 5¢40
NOS DESSERTS

. Pasteque surprise aux fruits coupés, pique bois (selon saison): pour 20-25 pers...... 55€50

o Verrines de fIUuits (TASSC 8Cl) it 2€40

. Plaque gateau anniversaire a base de fruits ou chocolat ou St Honor¢ : forfait

plaque anniversaire (15 pers décor personnalise) ... 125€50

« Escalier de 4 bavarois parfum au choix (12 personnes/16 personnes)...........eeene.. 168€50

« 3 mignardises sucrées (mini choux, macarons, tartelettes... ). s 6€40

. Corbeille de fruits ENTIER (POUT 50 PEISONNES ) .c.veunvernreerreereeeseesseesseeesssesssesssesssssssssnes 95¢50

. Picce montée personnalis¢e 100 choux (parfums : chocolat, vanille, praline, caf¢)
avec décor nougatine figurines et plaque prénoms assortic a votre theme

MOACIE SUI NESUIC.. ottt ettt st 350€00
. Plaque de moclleux chocolat maison (48 parts lunch ou 24 parts).......ccc.coeeeveverereenn. 49€50
. Plaque tarte amandine poire (32 a 40parts/80 parts [unch).........coocoovvvovevnerinnriennee. 65€50
. Plaque tarte aux pommes (32 a 40 parts /80 parts lunch)......cocccooevcvevererrnnconecineninnn. 57€50

COCKTAILS ET SOFTS : le litre

« Soupe de MEthode ChamMPENOISE.......ccuurriirriiiriiieceeieeeriee s ssesesesiessssesssseseses 15€50

« Punch (rhum, malibu, fruits EXOUQUES ... eessesessseeessssesssessesens 15€50

. Jacqueline (vin blanc, grenadine et monade)........cooovveeienrcenseseeee 12€50

o EQU PIALE €U ZAZEUSE ....ooviveieic ettt 3€00

o JUS O ITUIES oottt 3€90

o JUS A TUILS QITISANAUX. . veveveereeereeseeseeeteeessessseesseess s ess sttt sss st ssssesssessssnes 5€90

« Bonbonne de mocktail (SANS AlCOON).......cuiiiiriirriieee e sesssessessesens 14€50

« Bonbonne de cocktail (aVec alCOO) ... 16€50

« Mocktail (sans alcool) : animation en bar + personnel de service selon 'éveénement............ 7€50/pers
« Cocktail (avec alcool) : animation en bar + personnel de service sclon 'évenement........... 8€90/pers
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	5 RUE DU FORT 82000 MONTAUBAN
	+ fin de saison 2026
	06.64.82.43.70

	COCKTAIL 100-100-100
	(sans gluten, sans lactose, sans soucis)
	22€50/pers
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	7 bouchées salées et 3 sucrées par personne
	7 BOUCHÉES SALÉES
	Verrine de quinoa  aux agrumes
	Cuillère croquante (à base de lentilles vertes et sarrasin) poire pochés miel
	Cuillère croquante (à base de lentilles vertes et sarrasin) guacamole, poivron goute
	Velouté du moment (ex : butternut châtaigne ou gaspacho (en été!)) au lait végétal, chaud ou froid selon la saison
	Eminé de champignons de Paris au coulis de ratatouille, sésames et noisettes
	Verrine aux légumes, crème balsamique, noix de cajou
	Création végétale de saison au pesto et pignes de pin

	3 BOUCHÉES SUCRÉES
	Mendiant chocolat,  pistache, noix pécan
	Verrine de fruits
	Mini cookie et gaufrette (sans gluten, bio, du Biscuiculteur)
	Nous pouvons composer sur mesure avec des indications de budget et temps, vos souhaits etc ...


	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV



	COCKTAIL ET TOC
	sans gluten
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	24€90/pers
	8 bouchées salées et 3 sucrées par personne
	8 BOUCHÉES SALÉES
	Velouté du moment (ex : butternut châtaigne ou gaspacho (en été!))
	Petits biscuits sans gluten sur lit de mousse au roquefort
	Trio de cuillères croquantes (à base de lentilles vertes et sarrasin ) :
	poire chèvre miel
	guacamole crevette
	mousse de saumon, perles de citron
	Verrine aux légumes parmesan et crème balsamique
	Duo de piques bois :
	Tomate cerise Tome du Ramier
	Pruneau bardé

	3 BOUCHÉES SUCRÉES
	Gâteau de gaufrettes,  (sans gluten, bio, du Biscuiculteur) à la poire pochée au miel
	Pomme au four
	Cookie chocolat
	Nous pouvons composer sur mesure avec des indications de budget et temps, vos souhaits etc ...


	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV



	COCKTAIL DE NOUS A VOUS
	25€90/pers
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	8 bouchées salées et 3 sucrées par personne
	8 BOUCHÉES SALÉES
	Burger (cocktail) poulet Caesar*
	Navette briochée au saumon*
	Tapas de Tome du Ramier magret séché, pruneau et sésames*
	Verrine de tiramisu revisité parmesan et crème balsamique
	Wrap végétarien à la fêta*
	Verrine de fruits de saison à la charcuterie de la Ferme de Cambes*
	Samossa chèvre*
	Cuillère croquante guacamole crevette*

	3 BOUCHÉES SUCRÉES
	Tartelette  citron meringué
	Moelleux au chocolat
	Chou praliné
	Possibilité de fruits , selon la saison... Nous consulter
	POUR VARIER LES PLAISIRS, NOS RECETTES S’ADAPTENT À VOS GOÛTS

	Nous pouvons composer sur mesure avec des indications de budget et temps, vos souhaits etc ...


	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV


	COCKTAIL TOQUE
	29€90/pers
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	10 bouchées salées par personne
	10 BOUCHÉES SALÉES
	Burger (cocktail) foie gras tradition, gelé de pomme au safran du Clos Férié (selon disponibilité)*
	Club sandwich chèvre truffe
	Samossa aux légumes*
	Verrine de tiramisu revisité crevette, saumon, mangue, avocat
	Verrine dégustation de velouté du moment* (chaud ou froid)
	Chèvre artisanal aux sésames sur pain d’épices*
	Wrap végétarien*
	Cannecake chorizo artisanal, Tome du Ramier (exclusivité)
	Verrine de tartare de saumon, façon thaï
	Tapas de carpaccio de bœuf au pesto et pignes de pin
	POUR VARIER LES PLAISIRS, NOS RECETTES S’ADAPTENT À VOS GOÛTS

	Nous pouvons composer sur mesure avec des indications de budget et temps, vos souhaits etc ...


	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV


	BUFFET ET COCKTAIL SUR MESURE
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	2 FORMULES possible:
	APERITIF COCKTAIL (LEGER AVANT UN REPAS) : 9 PIECES PAR PERSONNE
	Verrine de crevette à l’indienne
	1 Tapas charcuterie artisanale
	Navette  à la mousse de saumon fumé
	Wrap végétarien fêta et guacamole et fromage frais
	Samoussa au chèvre
	Présentation pique bois :
	pruneau bardé
	brochette de tomate cerise Tome du Ramier
	Feuilleté maison (2/pers)


	13€90/pers
	COCKTAIL DINATOIRE  (REPAS OU APERO COPIEUX) : 10 PIECES PAR PERSONNE

	24€90/pers
	Mini burger lunch poulet Caesar et saumon perles de citron (moitié/moitié)
	Pruneau bardé
	Brochette de gambas persillées
	Navette à la caponata d’aubergine magret séché
	Cuillère croquante Biscuiculteur
	Samossa au chèvre
	Nem du terroir au confit tradition
	Assortiment de verrines
	Brochette de tomate cerise Tome du Ramier
	Timballe de foie gras
	NOS PLANCHES avec pains spéciaux tranchés
	Assortiment de charcuteries locales de la Ferme de Cambes
	Assortiment de fromages artisanaux
	Bar à olives et tapenade avec ses toasts
	Planche apéro MIXTES
	9€90/pers
	7€90/pers
	9€90/pers
	12€00/pers
	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV



	BUFFET ET COCKTAIL SUR MESURE
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	TARIFS INDIVIDUELS POUR COMPOSER SUR MESURE
	Prix TTC par personne
	Burger foie gras tradition gelée de pommes au safran (taille lunch)..........................
	Assortiment de feuilletés (2/personne).................................................................................
	Navette  au confit de ratatouille magret séché....................................................................
	Acras de morue sauce salsa par 2 ..........................................................................................
	Samoussa aux légumes sauce salsa........................................................................................
	Verrine soupe de melon à la menthe (équivalent selon la saison)................................
	Burger apéro au poulet Caesar.................................................................................................
	Verrine de légumes du moment aux pétales de parmesan.............................................
	Croque madame revisité en club sandwich .........................................................................
	7€40
	2€50
	2€20
	2€10
	3€00
	3€70
	5€00
	3€50
	3€20
	Toast de foie gras tradition sur pain spéciaux....................................................................
	Cuillère croquante “Biscuiculteur”
	Feuilleté assortis (40pièces).....................................................................................................
	Navette briochée au fromage frais saumon perles de citron........................................
	Burger apéro au confit ratatouille et magret séché.........................................................
	Club sandwich chèvre truffe ....................................................................................................
	Plaque de pizza 120 parts lunch................................................................................................
	Plaque de quiche tradition 80 parts lunch...........................................................................
	Burger au foie gras tradition taille apéro..............................................................................
	Brochette de tomate cerise Tome du Ramier........................................................
	Wrap végétarien sur pique bois à la fêta...............................................................................
	Pruneau bardé...............................................................................................................................
	Tapas à la charcuterie de Cambes et poivron goutte......................................................
	Brochette ananas/chorizo/gambas.......................................................................................
	Samossa au chèvre ......................................................................................................................
	Abricot bardé au Lomo ..............................................................................................................
	Nem du terroir au confit de canard........................................................................................
	Brochette gambas persillées....................................................................................................
	(salsa chorizo, guacamole crevettes, poire chèvre)...
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	2€50
	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV



	BUFFET ET COCKTAIL SUR MESURE
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	NOS TARTES SALEES (demi plaque 12 parts  ou 36 parts lunch)
	NOS VERRINES
	8 CL
	NOS SALADES : portion individuelle (180gr)
	12 CL
	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV




	BUFFET ET COCKTAIL SUR MESURE
	Du fait maison avec des produits frais, locaux et labellisés !
	NOS VIANDES FROIDES
	NOS DESSERTS
	COCKTAILS ET SOFTS : le litre
	Liste des allergènes sur demande
	Offre dégustation : consultez nos CGV




