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Gamme Tradition - Tentation

Do fal maison. avecs dei produdls frais, locawe of labellisér |

Menu complet : Entrée + plat + fromage + service du dessert 34€90

Composition sur mesure possible (Mélangez les gammes)

Compris: petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, pas de droit de bouchon, hors nappage et serviettes de table
Pour votre devis personnalisé : Ajout du personnel de cuisine et de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du
lieu), frais déplacement/ logistique

1 ENTREE “TRADITION-TENTATION”

o Rubis & Vertige : Salade fraicheur “RUBIS ROUGE” (exclusivité a base de poivrons ™\
rouges servie au Negresco a Nice), amandes et mozzarella Bleu Blanc Coeur avec
son verre dégustation tiramisu courgettes féta

o La veggie tradition : cappuccino de patate douce au lait de coco et chips > 14€50
parfumées, noix de cajou et noiscttes

« Douccur occane : Tartare de saumon facon thai sur son lit d’avocat, mousse lactée
ct ananas J

o Délice d'un jardin gascon : salade mélée aux gésiers tiedes avec fleur de magret
séch¢ au tartare de tomate (supplément foic gras : 8C)

UNE VIANDE OU UN POISSON “TRADITION TENTATION"”

AVEC SON ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

« Dos de colin al'espagnole (poivrons et ail grillés, huile d'olive) \
« Vol auvent aux fruits de mer et colin créme de curry

o Cocur fondant de la ferme : Ballotine de poulet farcie de tome du
ramier ¢t chorizo de canard, sauce crémée chorizo 15€90

o Cuissc de canard rotie au jus (avec I sauce au choix)

Cuisse de canard confite

1 FORMULE FROMAGE /
Portions de fromages artisanaux accompagnées d'une assictte individuelle de salade mélée aux noix
ou
Picce montée de fromages (supplément 5C50) 4€50

+ LA MISE EN SCENE ET SERVICE DE VOTRE DESSERT

+ CAFE EN BUFFET (OFFERT)
Liﬂ'@o{waUuWWo{mMo ) WMJWMWMI@WCGV




Gamme Mariage des SAVEURS

Do fal maison. avecs dei produdls frais, locawe of labellisér |

Menu complet : Entrée + plat + fromage + service du dessert

40€90

Composition sur mesure possible (Mélangez les gammes!)

Compris: petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, pas de droit de bouchon, hors nappage et serviettes de table
Pour votre devis personnalisé : Ajout du personnel de cuisine et de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du
lieu), frais déplacement/ logistique

1 ENTREE “MARIAGE DES SAVEURS”

 Rencontre festive : Aumonicre de cabécou aux gambas

o Salade gourmande du terroir : salade mélée, gésiers tiedes, fleur de magret ™\
s¢éché tartare de tomate et toast de cou farci

o Duo marin et [ruit¢ : Mousseline lactée au crabe, petites gambas et tartare de

mangue, gambas > 17€50
o La veggic saveurs : salade de lentilles corail aux fruits secs, a la créme de
vinaigre de framboise, fruits de saison et crudités, graines de sésame,
décoration fruitée et florale J

UNE VIANDE OU UN POISSON “MARIAGE DES SAVEURS”

AVEC SON ACCOMPAGNEMENT SELON LA SAISON

o Pave de saumon aux gambas et créme de curry, sésames )

o Cassolette occane colin aux St-Jacques et coulis de poireaux au vin blanc,
creme

o Aumonicre de veau forestiere présentée dans sa cassolette 18€90

o Offrande fermicre : Supréme de volaille sauce facon Rossini

o Prince du sud ouest : Tournedos de magret de canard roti avec une sauce au
choix (framboise, miel gingembre, foresticre....)

1 FORMULE FROMAGE
Portions de fromages artisanaux accompagnées d'une assictte individuelle de salade mélée aux noix

Ol 4€50

Picce montée de fromages (supplément 5€50)

+ LA MISE EN SCENE ET SERVICE DE VOTRE DESSERT

+ CAFE EN BUFFET (OFFERT)

Liﬂ'@o{waUuWWo{mMo WMJWMWMI@WCGV



Gamme Inspiration Gourmande

Menu complet : Entrée + plat + fromage + service du dessert

47€90

Composition sur mesure possible (Mélangez les gammes!)

Compris: petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, pas de droit de bouchon, hors nappage et serviettes de table
Pour votre devis personnalisé : Ajout du personnel de cuisine et de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du
lieu), frais déplacement/ logistique

1 ENTREE “INSPIRATION GOURMANDE”

o Charme du terroir : Creme brulée foie gras, foic gras mi-cuit, et sa cuillere ™
croquante de gelée de pomme au safran du Cos 7 erveé

o Partition gourmande : Salade de St Jacques tiedes persillées au magret
séché, wrap de saumon aux perles de citron

19€90

« Duo de pays et de caractere : Terrine de saumon aux perles de citron et
créeme d'ancth / Terrine du terroir 100% canard

o Laveggic gourmande : samoussa de Iégumes au cumin, sauce salsa, julienne

C

de courgettes aux noisettes et coco rapé, creme de vinaigre balsamique

/
UNE VIANDE OU UN POISSON “INSPIRATION GOURMANDE”

AVEC SON ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

« Lotte et StJacques enrobe épicée, créme de chorizo de la Zervze de Cambes

« ['empereur des mers : cassolette de St Jacques réduction poireaux vin blanc et crumble au
parmesan sur lit de [égumes du moment

« Souris d'agneau (cuzsson 772) et son jus au thym

« Gigolette de canard : ballotine farcie ala chair a saucisse :
au choix : foie gras, sauce forestiere ou chevre artisanal, figues

> 23€50

« Trilogic duroi de la marre : nem au confit de canard, manchon de canard confit, émincé de
magret Y,

« Pave de veau sauce aux morilles, ou facon Rossini

1 FORMULE FROMAGE

Portions de fromages artisanaux accompagnées d’'une assictte individuelle de salade mélée aux noix

ol 4€50

Picce montée de fromages (supplément 5€50)

+ LA MISE EN SCENE ET SERVICE DE VOTRE DESSERT

+ CAFE EN BUFFET (OFFERT). .
LJ@J%MWWO{M@ @ffwo{eﬁwf W"M%/WCGV
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Gamme GARDEN PARTY sigrature chiampétre

Du el maison avec dles Frw{wj}frw) locaus f labellisés |

Service en 3 temps 56€90
Composition sur mesure possible (on s’adapte a vous!)

Compris: petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, pas de droit de bouchon, hors nappage et serviettes de table
Pour votre devis personnalisé : Ajout du personnel de cuisine et de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du
lieu), frais déplacement/ logistique

1ERE PARTIE DE SOIREE : 18H30 - 21H : APERITIF + ENTREE EN DINATOIRE 23€00

13 a I5 pieces par personne
« [foic gras tradition sur toast de pain d'épices
« Iverre degustation velouté chaud ou froid selon saison
« ltapas alacharcuterie artisanale
o lcuillere croquante Biscurcutiewr
« 1'Wrap ala féta ou viande de grison
« 1brochette de gambas persillées
« lsamossa chévre maison
« Panier de légumes croquants et leurs sauces
o | pasteque surprise
» Farandole de 3 pique bois : pruneau bardé, abricot
bardé¢ au lomo, tomate cerise Tome du ramier
« Pizza artisanale portion lunch

+ 1 Apé¢ritif” a base de vin blanc producteur local préparé
cn Kir ou Jacqueline (1litre pour 8 flutes)
TVous fournissez (es botssons alcoolisées complémentaires, (es sofls et (eau du vin dlwonnewr amsi que (a verrerie adaplée

FIN DU VIN D'HONNEUR VERS 20h45 : les invités finissent leur verre, trouvent leur place dans la salle et nous
organisons avec le DJ I'entrée des mariés (éventuellement petit discours de remerciements jusqu’a 21h00)

2EME PARTIE DE SOIREE : 21H - 23H30 : PARTIE ASSISE SERVIE A TABLE

Service d'une mise en bouche lorsque les invités sont a table (choix sur mesure) 3€00
puis aussitot..
o Leplat
(1 choix identique pour tous les convives) 15€90

SANS PAUSE ENTRE LA MISE EN BOUCHE ET LE PLAT

Votre sélection dans la gamme tradition -tentation
ou dans la gamme mariage des saveurs (+3€00/pers)
ou dans la gamme inspiration gourmande (+8C€00/pers)

HAYan de maitriser (e lemps pour un service réusst (identigue el chaud pour [ous (es convives avec un service rapioe) .
(Organisation des foraires est tnportante (coordinalion en anwont avec (e 1)/)

Lisfe der allergznes sur dlemande Offve legualdlion : consulleg, nos-CC



Gamme GARDEN PARTY signature criampétre
(suite)

Du el maison avec dles Frw{md}frm) locaus f labellisés |

22H : PAUSE APRES LE PLAT POUR LAISSER PLACE AUX ANIMATIONS

22H30: Service du fromage : portion de fromages artisanaux locaux
a découvrir (ors de ('offre dégustation 4€50

23H: PAUSE APRES LE FROMAGE

3EME PARTIE DE SOIREE : 23H30 : MISE EN SCENE DU DESSERT

MISE EN SCENE DU DESSERT : avec bougies artifices
selon configuration de la table des desserts établie la veille
en visio

o Escalier de mignardises
ET
. Bavarois, parfum chocolat ou fruits rouges ou passion
(un bavarois pour 12 personnes ou pour 16 personnes

cn cas de duo)
Do : supplément d chiffrer selon (e nombire de persornnes

Nous servons chaque invité a (assetle depuis la salle apres (a
mise en scene, (e Ouffet de Jdesserts reste ensuite d volre
disposition pour la Jin de soirée.

MODALITES DE SERVICE DE VOTRE CHAMPAGNE ET CAFE (OFFERT)

23h30 : Les invités se rassemblent autour de vous et de la table des desserts, nous organisons les
différentes mises en scéne avec mini cascade de champagne, musique...

Les invités prennent les photos, nous posons votre champagne sur table afin que vous puissicz le
déguster tous ensemble pendant le service du dessert.

Le caf¢ (offert) est proposé ensuite en buffet libre sur la table des desserts.

Ce devis propose une organisation avec une suggestion de timing... pour une organisation coordonnée
avec votre ambiance musicale et vos animations.

Lisfe der allergznes sur dlemande Offve legualdlion : consulleg, nos-CC



GAMME GARDEN PARTY étegance

Du el maison avec dles Fb’w{v\d}/frw) locaws el labellisés |

Service en 3 temps 69€90

Composition sur mesure possible (on s’adapte a vous!)

Compris: petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, pas de droit de bouchon, hors nappage et serviettes de table
Pour devis personnalisé : Ajout du personnel de cuisine et de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du lieu),
frais déplacement/ logistique

1ERE PARTIE DE SOIREE : 18H30 - 21H : APERITIF + ENTREE EN DINATOIRE 35€00

« lverrine de tiramisu salé revisité
[verre degustation de velouté chaud ou froid selon la saison

2 cuilleres croquantes Bscuecudlienr

Mini plancha poissons : séches et gambas
[ navette caponata d’aubergines magret s¢che
I brochette de tomate cerise Tome du Ramier
I mini burger mousse de saumon aux perles de citron
I foie gras tradition sur toast de pain d'épices
I brochette carpaccio de boeuf (assortiment pesto et g
facon tha)
+ 1 BUFFET LIBRE fruits et Iégumes de saison -
+ 1 BUFFET LIBRE (planche) charcuteries artisanales & _
(possibilité spécialité ibérique +8€00) et ses S
condiments

TVous fournissez (es boissons alcoolisées, (s softs et (eau du vin dlworneur amsi que la verrerie adapiée

FIN DU VIN D'HONNEUR VERS 20h45 : les invités finissent leur verre, trouvent leur place dans la salle et nous

organisons avec le DJ I'entrée des mariés (éventuellement petit discours de remerciements jusqu’a 21h00)

2EME PARTIE DE SOIREE : 21H - 23H30 : PARTIE ASSISE SERVIE A TABLE

Service d'une mise en bouche lorsque les invités sont a table (choix sur mesure) 3€00
puis aussitot..

o Leplat
(1 choix identique pour tous les convives) 15€90

SANS PAUSE ENTRE LA MISE EN BOUCHE ET LE PLAT

Votre sélection dans la gamme tradition -tentation
ou dans la gamme mariage des saveurs (+3€00/pers)
ou dans la gamme inspiration gourmande (+8C€00,/pers)

AYare de maitriser (e tenps pour un service 1eusst (10entique et chaud pour lous (es convives avec un
service rapice) . (orgarisation des fiorazres est inportanie. (coordiation avec le 0/ en amont)

Lisfe der allergznes sur dlemande Offve legualdlion : consulleg, nos-CC



GAMME GARDEN PARTY étegance

(suite)

Du el maison avec dles Fb’w{v\d}/frw) locaws el labellisés |

22H : PAUSE APRES LE PLAT POUR LAISSER PLACE AUX ANIMATIONS

22H30: Service du fromage : portion de fromages artisanaux locaux 4€50
a découvrir (ors de ("offre dégustation

23H: PAUSE APRES LE FROMAGE

3EME PARTIE DE SOIREE : 23H30 : MISE EN SCENE DU DESSERT

— MISE EN SCENE DU DESSERT : avec bougies artifices
sclon configuration de la table des desserts ¢tablie la veille

« Wedding cake : parfums au choix et décor
personnalisé
ou
. Picce montee : 2 choux par personne avec décor et
nougatine

Nous servons chaque mvité a (asseelle depuis la salle apres (a
mise en scene

Pensez a commuruquer votre ticie et vos couleurs

MODALITES DE SERVICE DE VOTRE CHAMPAGNE ET CAFE (OFFERT)

23h30 : Les invités se rassemblent autour de vous et de la table des desserts, nous organisons les
différentes mises en scéne avec mini cascade de champagne, musique...

Les invités prennent les photos, nous posons votre champagne sur table afin que vous puissiez le
déguster tous ensemble pendant le service du dessert.

Le café¢ (offert) est proposé ensuite en buffet libre sur la table des desserts.

Ce devis propose une organisation avec une suggestion de timing... pour une organisation coordonnée
avec votre ambiance musicale et vos animations.

Lisfe der allergznes sur dlemande Offve legualdlion : consulleg, nos-CC



NOS MENUS ENFANTS

Formule apéritif : 5€90
Formule 1 : Entrée + plat + dessert 14€00
Formule 2 : Entrée + plat + dessert 16€50

Compris: Service a table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, hors nappage et serviettes de table

FORMULE APERITIF

Pizza artisanale
Bonbon chamalow
Pop corn artisanal

Des plaistrs pour (es enfants

FORMULE 1

Charcuterie artisanale (melon sclon la saison)
Poulet tendre froid
Chips artisanales
Moelleux au chocolat

FORMULE 2

Charcuterie artisanale (melon selon la saison)
Poulet tendre chaud
Gratin dauphinois (chaud)
Moclleux au chocolat

Liﬂ'@o{waUuWWo{mMo . WMJWMWMI@WCGV



