
Service en 3 temps :  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 65€ 50    
 

Compris : petits pains sur table, pain pour le repas, eau plate et gazeuse, vaisselle, brigade de cuisine, mise en scène de votre dessert, pas de droit de bouchon, café 

en buffet, timing service en accord avec animation musicale pour un service du dessert à 23h30. 

A calculer pour devis personnalisé : Personnel de service (selon le nombre de convives), forfait matériel (selon équipement du lieu), frais déplacement 
logistique 

Tarifs proposés selon organisation et modalités de nos CGV affichées sur notre site officiel : https://valeriepons-restaurant.fr 

Il est tout à fait possible de moduler cette suggestion en remplaçant les suggestions par vos choix personnalisés, un devis sur mesure 

adapté sera alors proposé. 

1ère partie de soirée : 18h30 à 21h - Apéritif cocktail "dinatoire" 
 

1 verrine d'avocat crevettes à l’indienne  

1 wrap végétarien à la feta   

1 cuillère croquante « biscuiculteur » guacamole saumon 

1 brochette de gambas persillée  

1 cuillère croquante « biscuiculteur » poire chèvre 

1 navette caponata aubergine magret séché  

1 pruneau bardé grillé sur pique bois 

1 brochette de tomate cerise tome du ramier 

1 mini burger mousse de saumon aux perles de citron  

1 foie gras tradition sur toast de pain d'épices 

 

+ 1 BUFFET LIBRE fruits et légumes de saison 

+ 1 BUFFET LIBRE charcuteries de la ferme de Cambes  

et ses condiments 

 

 

2 BUFFETS LIBRES + 10 BOUCHÉES PAR PERSONNE service assuré 

par le personnel parmi les invités, au plateau. Le personnel assure 

aussi le service au verre de vos boissons (sans droit de bouchon) sur 

un espace prévu à cet effet. 

 
Vous fournissez les boissons alcoolisées, les softs et l’eau du vin d’honneur ainsi que la verrerie adaptée. 

 

Fin vin honneur vers 20H45 : les invités finissent leur verre, trouvent leur place dans la salle 

et nous organisons avec le DJ l'entrée des mariés éventuellement petit discours de 

remerciements jusqu’à 21h00.

  

https://valeriepons-restaurant.fr/


 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

   

2ème partie de soirée : 21h00 à 23h30, la partie assise servie à table 

Service d’une mise en bouche lorsque les invités sont à table  puis 
aussitôt le plat à l’assiette 

En plat (1 choix) : demi-magret de canard sauce au choix, ou pavé de veau Bleu Blanc Cœur 

sauce façon Rossini, ou darne de saumon en croûte de noisettes à la fleur de lait (Fleurs de 

Ferme) (ou un autre choix dans la gamme Menu tradition ou saveurs) 

 

Afin de maîtriser le temps pour un service réussi (identique et chaud pour tous les convives avec un 

temps de service rapide) : l’organisation des horaires est importante.  

Aucune pause entre la mise en bouche et le service du plat chaud 
 

22h : Pause après le plat 

22h30 : Service du fromage : rouelle de chèvre cendrée sur pain d'épices et Tome du ramier, au 

plateau, par table, avec une assiette individuelle de salade verte aux noix  

23h00 : Pause après le fromage 
 

3ème partie de soirée : 23h30, mise en scène du dessert
 

Mise en scène des desserts avec bougies artifices selon configuration de la 

table des desserts établie la veille 
 

Wedding cake : parfum au choix et décor personnalisé 

OU  

Pièce montée, 2 choux/personne avec décor et nougatine 
 

Nous servons chaque invité à l'assiette depuis la salle après la mise en scène. 
 

 

Modalités service de votre champagne et café (offert) 

Les invités se rassemblent autour de vous et de la table des desserts, nous organisons les différentes mises en scène avec mini cascade de 

champagne, musique… Les invités prennent les photos, nous posons votre champagne sur table afin que vous puissiez le déguster tous 

ensemble pendant le service du dessert. Le café (offert) est proposé ensuite en buffet sur la table des desserts. 

 

Ce devis propose une organisation avec une suggestion de timing... pour une organisation coordonnée avec 

votre ambiance musicale et vos animations 

 

Des formules enfants sont disponibles. 

 

  Liste des allergènes sur demande – menu spécifique sur commande avec supplément de 4€/personne dans la limite de 2 menus différents / mariage 
  Offre dégustation : consultez nos CGV 

 


