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4+ Cuisse de poulet fermier basquaise au chorizo artisanal

15.50€
4+ Sauté de porc créole a 'ananas épices douces tomate 14.50€
+ Fricassée de dinde 14.00€
4+ Filet de poulet, miel, gingembre 14,50€
Les accompagnements inclus :
- Riz poélée léegumes du moment
- Gratin dauphinois
- Millefeuille de pommes de terre légumes
4+ Ballottine de poulet label rouge farcie au foie gras et chair a 99 90€
saucisse de canard (en direct maison Larroque) avec son risotto truffé ’
4+ Couscous royal (poulet, merguez, agneau) 17.90€
4+ Paélla royale (poulet, fruits de mer, crevettes, langoustine, poisson 18.90€
blanc, chorizo)
4+ Parmentier de canard au confit et gésiers 17.80¢
4+ Supréme de volaille aux cepes creme avec gratin dauphinois 17 20€
et légumes ’
4+ Navarin d’agneau, riz pilaf Iégumes (ou tajine, abricots, amandes, semoule 16,50€
+ Boeuf bourguignon pommes vapeur 15.50€
4+ Sauté de veau, tomates, olives millefeuille de pomme de terre butternut 16.50€
Restounvront dun Fort
MAiTRE 5, rue dw Fort
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