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PAR TRAITEUR

Menu a 25€50/personne

Menu complet, identique pour tous les convives, minimum
15 personnes, 1 verre de vin et café compris

1 ENTREE AU CHOIX

Salade de burrata a I'huile d’olive parfumée a la truffe,
agrémentée selon les produits de saison

Salade de gésiers tiédes, noix et tomates cerises

Suggestion du mois, selon la saison
1 PLAT AU CHOIX

Fricassé de volaille fermiére aux crevettes a la
créeme de curry

Parmentier de canard au confit tradition

Suggestion du mois, selon la saison
1 DESSERT AU CHOIX

Tarte fine aux pommes de nos producteurs, glace
artisanale

Créme brilée (aux ceufs et lait bleu blanc cceur)

Suggestion du mois, selon la saison
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Le CLOS ou FAURE

Nos repas de groupe

MAISON
DE RECEPTION

Menu a 29€00/personne

Menu complet, identique pour tous les convives,
minimum15personnes,1 verre de vin et café compris,
+ un verre d'accueil

1 ENTREE AU CHOIX

Aumoniére de cabécou aux crevettes

Méli-mélo de saison autour de la charcuterie de la
ferme de Cambes, poivrons goutes et son toast
avocado magret séché

Assiette revisitée autour du saumon
1 PLAT AU CHOIX

Tournedos de magret, sauce miel gingembre et
son millefeuille de pommes de terre aux légumes

Wok de veau Bleu Blanc Coeur «veau de nos
éleveurs » et ses gnocchis, fagon thai aux petits Iégumes

Cassolette océane (crustacé et colin) sauce
forestiére et son risotto au parmesan

1 DESSERT AU CHOIX

Moelleux au chocolat cceur coulant et sa poire
pochée au miel

Duo d’entremets (fruits rouges et passion)

Profiteroles faites maison a la glace artisanale

POUR RESERVER OU COMMANDER
P contactvaleriepons

> O6 64 82 43 70
» 5 rue du fort, Montauban
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Menu a 37€00/personne

Menu complet, identique pour tous les convives, minimum 15
personnes, 1 verre de vin et café compris + un verre d’accueil

ENTREE TERRE/MER

Toast de foie gras sur pain d’épices et sa salade de
magret séché noix

1 PLAT AU CHOIX

Pavé de veau BBC «veau de nos éleveurs», sauce
forestiére, gratin dauphinois a la mozzarella et sa
poélée de légumes

Retour de la marée aux gambas a |'espagnole (ail et
poivrons)

DESSERT: café ou thé gourmand

Le soir et le dimanche : formule unique

Menu a 42€50/personne

Sur la base de 20personnes minimum
Cocktail apéritif et sa mise en bouche

Créeme brulée au foie gras en duo avec un tartare de
saumon aux perles de citron

Filet de St Pierre aux St Jacques et son risotto au
chorizo de canard (Ets Larroque)

Café ou thé gourmand
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